


Nochevieja
La última noche del año

◆

C O P A  D E  B I E N V E N I D A

Champagne y un bocado del chef
Una bienvenida delicada para empezar la última noche del año.

A L  C E N T R O  D E  L A  M E S A

Jamón ibérico de bellota
Cortado fino y servido en su mejor expresión.

Brioche de steak tartar y trufa
Brioche tostado, tartar de ternera y un toque elegante de trufa.

Vieira, jamón ibérico y beurre blanc
Vieira marcada, velo de ibérico y delicada salsa de mantequilla.

E N T R A N T E

Ravioli de bogavante
Pasta fresca rellena de bogavante, bisque cremosa y un toque cítrico.

P R I N C I P A L
a elegir

Lomo de lubina salvaje
A la plancha, crema sedosa de patata, verduritas y salsa de champagne.

Solomillo de ternera, foie y trufa
Foie marinado, parmentier de trufa y jugo de carne reducido.

E L  Ú L T I M O  P O S T R E  D E L  A Ñ O

Oro, chocolate y champagne
Chocolate en varias texturas, avellana tostada y notas de champagne.

175 €
P O R  P E R S O N A

El primer brindis
12 uvas de la suerte y champagne para brindar por 2027.

Y después…
DJ session, fiesta y celebración durante toda la noche.
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